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CRONOGRAMA DE ESTUDOS SEMANAL PARA ENSINO REMOTO  

TURMA: 42                                   PROFESSSORA: Gilsa Maria Spolaor 

PERÍODO DE DURAÇÃO: 24/08 até 28/08. 

 

Dias da semana Descrição do estudo a ser desenvolvido 

Segunda-feira 
(24/08) 

Livro de matemática nas páginas 90 e 91 copiar (situações de multiplicação). 
 

Terça-feira 
(25/08) 

Livro de história e geografia página 58 ler e página 59 copiar (a iluminação das 
cidades). 

Quarta-feira 
(26/08) 

Livro de ciências página 63 copiar (as plantas produzem seu próprio alimento).  

Quinta-feira 
(27/08) 

Livro de português páginas 90 e 91 copiar (gramática- variedades da língua). 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sexta-feira 
(28/08) 

 
 
 
 
 
 
 
 

Síntese avaliativa diagnóstica das atividades semanais. 

Esta atividade deve ser escrita em uma folha separada, com letra do aluno, e deverá 

ser entregue na escola, no dia 01/09, das 8h às 12h, (de acordo com cronograma a 

ser divulgado no facebook e site da escola), juntamente com as demais atividades 

avaliativas já realizadas e solicitadas pelo professor.  

 

Meu nome é: 

Turma: 42 Professora: Gilsa 

1- Marque V para verdadeiro e F para falso: 

( ) As bactérias só podem ser vistas por meio de microscópio. 

( ) As bactérias produzem seu próprio alimento. 

( ) Os fungos alimentam-se de matéria morta ou vivem como parasitas no corpo de 

outros seres.  

(  ) Alguns fungos e bactérias são seres decompositores. 

( ) As bactérias são encontradas no ar, no solo, no corpo humano etc. 

( ) O bolor é um tipo de bactéria. 

( ) Cogumelos também são fungos. 

2- Anote B para benéficos e M para maléficos. 

( ) Alguns fungos causam doenças, como frieiras e micose. 

( ) Alguns fungos auxiliam na fertilização do solo. 

( ) Algumas bactérias são úteis na fabricação de queijos, iogurtes e coalhadas. 

( ) Algumas bactérias causam doenças, como disenteria, tétano e pneumonia. 

( ) Alguns fungos são úteis na fabricação de vinhos e cerveja. 

( ) Alguns fungos são úteis na fabricação de queijos e pães. 

( ) Alguns fungos são usados na produção de remédios (antibióticos). 

IMPORTANTE!  Esse documento trata-se de um roteiro a ser seguido para a efetividade das aulas, o qual se 
complementa com o uso dos livros didáticos que foram distribuídos pela escola. Caso ainda não tenha retirado os 
livros, solicite-os junto à secretaria da escola. Horário de atendimento: terças e quintas-feiras, das 8h às 12h. 
Ressaltamos que todos os conteúdos e atividades devem ser registradas nos cadernos dos alunos, seguindo o 
roteiro de acordo com as datas. É fundamental o registro da data ao iniciar cada aula. 


